
Ус#а%ов(#) %аш) +,(-о.)%(), 
/а0а/1ва2#) 3ос#ав04 ( 45ас#в42#) 
в 6о%4с%о2 +,о7,а88) 
#KozaBonus

ДОСТА В КА  И  БОН УСЫ

К�ЗА ТРИ

9)%(%с0(2 +,., 100, 0.1
+7 (812) 45A-8B-8B

К�ЗА МОРЕ

C,(8о,с0(2 +,., 72
+7 (812) 45A-80-80

К�ЗА ДЕРЕЗА

С-ав1 +,., 43
+7 (812) 403-20-40



МО РЕ П Р � ДУ К ТЫ  
И З  А К ВА Р И УМА

C-а#о 8о,)+,о340#ов на 4 персоны  6490
устрицы, морские ежи, креветки магаданские, сашими 
морская форель, тартар из гребешка, рулетики из форели 
с камчатским крабом

Со#) (/ 8(3(2 400 г   990
с горгонзолой

Fо,с0о2 ). с +о%/4   460

У С Т Р И Ц Ы
Нам поставляют каждую неделю живые устрицы со всего 
света. Уточняйте наш сегодняшний улов у официанта

 1 шт  6 шт 

Fаа0а № (К(#а2)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 2520

К,18с0аJ № (Kосс(J)  . . . . . . . . . . . . . . . . . 460  2760

Pink Jolie № (South Africa)  . . . . . . . . . . . . . 590  3540

Saint-Vaast № (France)  . . . . . . . . . . . . . . . . . 690  4140

М Е З Е
Традиционные средиземноморские небольшие закуски

 Х484с   270
из кешью с морковью 

Ба6а7а%4ш   280
из печеного баклажана с овощной сальсой

 С#,а5а#)--а   360
с печеным перцем рамиро

О-(в0(   460
маринованные с пряными травами и апельсином

К,)в)#0(   490
в оливковом масле с травами и вялеными томатами

Ассо,#( 8)/) (-20%)  2030   1590
5 видов мезе с горячей лепешкой

9)+)ш0а ,о#(   170

С Т А Р Т Е Р Ы
Б,4с0)##а 
с морской форелью и свежим огурцом (2 шт)  640
с ростбифом и трюфельным соусом (2 шт)  670

Cаш#)# (/ +)5)%( P1+-)%0а   590
с бриошью и цедрой апельсина в ликере Grand Marnier

Б)-1) 7,4/3( в с8)#а%)   580

В(#)--о То%%а#о   820
ростбиф в соусе из тунца с каперсами

К,)в)#0( 5 шт/10 шт   690/1090
в тесте катаифи с ореховым соусом

S,(##о 8(с#о   890
обжаренные креветки и кальмары с соусом айоли

А%#(+ас#(   1190
пармская ветчина, пармезан, вяленые томаты,
оливки

ВJ-)%1) #о8а#1 20 г  190

Cа,8с0аJ в)#5(%а 50 г  490

К Р УДО
Та,#а, (/ 7,)6)ш0а   940 
с кремом из бурраты и трюфелем

Та,#а, (/ 8о,с0о2 фо,)-(   960
с авокадо, манго и соусом юдзу

Та,#а, (/ 7овJ3(%1   820
с пармезаном и перепелиным яйцом

Ка,+а55о (/ 7овJ3(%1   890
с трюфельным маслом и томатами конфи

С АЛ АТЫ
Аво0а3о с 0(%оа   670
сыром фета и печеным перцем

  Са-а# с х,4с#JV(8( 6а0-а.а%а8(  740
со страчателлой и томатами черри

  З)-)%12 са-а#   690
авокадо, кабачок, маше, брокколи, фасоль,  
соус лайм-мирин

Kос#6(ф с -(с#ьJ8( са-а#а  630/960
с трюфельным соусом, томатом 
и бэби-картофелем

Н(с4а/   560/890
с тунцом, яйцом пашот и анчоусами

Ка-ь8а, с х,4с#JV(8 P40(%(   530/780
в азиатском соусе с бэби-картофелем, черри 
и кедровыми орешками

Ц)/а,ь
с креветками  590/870
с цыпленком  520/670

С У П Ы
Т10в)%%12 0,)8-с4+  470
с пармезаном 
Добавить креветки  +220

Уха %ава,(с#аJ с фо,)-ью, 3о,а3о ( 8(3(J8(   790
к блюду подаем расстегай с треской и красной рыбой

То8 J8   820
с креветками и цыпленком

Бо,V с #)-J5ь(8( V)50а8(  590
с салом, сметаной и зеленым луком на хлебце

Рекомендуем добавить Beluga Gold Line 40 мл 590

П O К Е
Т4%)P   720
с кокосовым соусом, авокадо и манго

Fо,с0аJ фо,)-ь   820
с кокосовым соусом, авокадо, бобами эдамамэ, 
огурцом, черри и чукой

К,)в)#0а   690
с соусом из красного карри, бобами эдамамэ 
и капустой кимчи

Р O Л ЛЫ
S(-а3)-ьф(J 0-асс(5)с0аJ  840
с морской форелью и огурцом

S(-а3)-ьф(J -ю0с   1150
с морской форелью, авокадо, огурцом и красной икрой

Ка-(фо,%(J   1490
с камчатским крабом

Ка-(фо,%(J с 0,)в)#0о2   790
с авокадо и огурцом

Т)+-12 ,о-- с 8о,с0о2 фо,)-ью 840
свежим огурцом и соусом унаги

Саш(8(-,о-- о# Ко/1 Д),)/1   940
с морской форелью, тунцом и креветкой

С-(во5%12 47о,ь   1120
с авокадо, огурцом и сливочным сыром

Ос#,12 #4%)P   860
с манго и авокадо

То0(о /а+)5)%%12   990
с морской форелью, сливочным сыром и огурцом

Fа0( 8о,с0аJ фо,)-ь 6 шт   690
с красной икрой

Fо,с0аJ фо,)-ь с)#   2830   2620
филадельфия, маки, гунканы 2 шт, нигири 2 шт

С УШИ Саш(8( Г4%0а%1 Н(7(,(
50 г 2 шт 2 шт

Fо,с0аJ фо,)-ь 490 520 470
Т4%)P 520 390 390
К,)в)#0а 520 390 390
У7о,ь 670 480 490

Ассо,#( саш(8( 200 гр.   2200   1790
морская форель, тунец, креветка, угорь



Нов(%0а в 8)%ю Ос#,о) 6-ю3о

Cо-ов(%а +о,P(( В)7)#а,(а%с0о) 6-ю3о

Ес-( 4 вас )с#ь а--),7(J %а 0а0о2--(6о +,о340#, 
+о.а-42с#а, соо6V(#) %а8. 

K)0-а8%12 8а#),(а-. Н) Jв-J)#сJ +46-(5%о2 оф),#о2.

М Я СО  И  П Т И Ц А
9о+а#0а J7%)%0а 1 кг   4190
cредний вес готовой лопатки 1-1,5 кг, 
рекомендуется на 3-4 персоны, 
каждые дополнительные 100 г / 270 руб.

Ша#о6,(а% (/ 7овJ.ь)2 в1,)/0(  1490
с бэби-картофелем, грибами и соусом демиглас

С#,(+-о2% с#)20 300 гр. Prime   2740
с черри томатами и соусом демиглас

С0),# (/ 8,а8о,%о2 7овJ3(%1   1390 
с перечным соусом

K46-)%12 6(фш#)0с   890
с яйцом пашот и картофельным гратеном

Т4ш)%аJ 6а,а%ьJ 7о-)%ь  1090
в пироге с зеленью, сметаной и соусом демиглас

Б)фс#,о7а%ов   960
из вырезки с пюре и малосольными огурцами

a(/64,7),  890
с говядиной Black Angus и сыром чеддер

У#(%аJ %о.0а 0о%ф(   970
с тушеной капустой

Т)-J5ь( V)50(   890
с сальсой из овощей и картофельным пюре

Г,430а P1+-)%0а   820
со шпинатом и грибным соусом из сморчков

Р Ы БА  И  МО РЕ П РОДУ К ТЫ
 К,)в)#0( Pil Pil   1060

в соусе из оливкового масла с пряностями и чесноком

Fо,с0аJ фо,)-ь   1570
с брокколи, зеленым горошком и соусом 
с красной икрой

C(%)0о,12 +а-#4с +о3 со4со8 6), 6-а%  1360
с вонголе, шпинатом и бэби-картофелем

S(-) 3о,а3о   1390
с печеным баклажаном и томатами

Т,)с0а +о--(74,(2с0(  940
с давленым картофелем, томатами черри и каперсами

Щ45ь( 0о#-)#1   720
с картофельным пюре и креветочным соусом

ПАС Т А
Ка,6о%а,а   740

9(%7в(%( с 8о,)+,о340#а8(   1260
с вонголе, мидиями, креветками, кальмаром  
и гребешком

С+а7)##( с 0,)в)#0а8(  790
с цукини в сливочном соусе

Ка/а,)55) с J7%)%0о8  820
с печеным перцем, вялеными томатами и сыром фета

Добавить тертый сыр пармезан 20 г  +180

О В O ЩИ
Ба0-а.а% а--а +а,8(3.а%а   640

Ц40(%( со с#,а5а#)--о2    680
и фисташковым крамблом

ГА Р Н И Р Ы
Св).() овоV(   490
с оливковым маслом или сметаной на выбор

9(с#ьJ са-а#а   350
с оливковым маслом и лимоном

Цв)#%аJ 0а+4с#а с со4со8 6-ю 5(/   470

ОвоV( %а 7,(-) с 7,(6а8( ( +)с#о  490

Ка,#оф)-ь ф,(   340

Ка,#оф)-ь%о) +ю,)   290

Бc6(-0а,#оф)-ь с 7,(6а8( ( -40о8   390

ДЕ С Е Р ТЫ
До8аш%)) 8о,о.)%о) шоу-подача.
Натуральное мороженое, приготовленное у стола  
в жидком азоте при температуре -196°С   790
с хересом Pedro Ximenez 20 y.o   1190

Г,)5)с0аJ о-(ва   540
с муссом из шоколада и итальянским вермутом

А%%а Cав-ова   590
с грейпфрутом и апельсином

F)3ов(0   620
со свежими ягодами

Шо0о-а3%12 фо%3а%   590
с соленой карамелью

Бас0с0(2 5(/0)20   490
с шоколадным соусом и карамелизированным фундуком

C(,о.%о) ш4 с /ава,%18 0,)8о8 
с шоколадом  240 
с черной смородиной  220

 Со,6)# 60 г.  240 
облепиха / юдзу 
Добавить Limoncello Limonaie del Sole  +120

К любому десерту можно добавить
свежие ягоды 40 г  +290

СО УС Ы
Кетчуп / Нью-Йорк    90
Брусничный с розмарином / Чимичурри  100

Блю чиз  120

Перечный / Демиглас / Песто  150

Х Л Е Б
Sо0а55а
с песто   390
с пармезаном   390

Х-)6%аJ 0о,/(%а   290


